


PARA EMPEZAR

Burrata trufada con toque dulce de nectarina | 15€

Cogollos braseados con crema de queso de tupi
y tomate confitado con anchoas | 20€

Berenjena, pimiento rojo, aceitunas negras, alcaparras,
cebolla, pepinillos y queso curado | 14€

Nuestro ibérico con pan de cristal | 18€

Mejillones con un toque marinero | 12€

Carpaccio de vaca vieja, queso Idiazdbal ahumado y pifiones | 18€

Pollo rebozado con panko y toque de coco | 12€

Steak tartar clésico con crujiente de Guttidu | 20€

Surtido de quesos KMO | 16€

Caracoles a la gormanta | 14€

Verduras de temporada a la brasa | 16€

Bravas al estilo Llenya | 10€

Croquetas de jamén ibérico | 12€

DUo de ensaladillas Mar y Montafa | 16€

Tataki de vaca vieja | 20€




PLATOS PRINCIPALES

TODAS NUESTRAS CARNES ESTAN COCINADAS A LA BRASA CON JOSPER

Pies de cerdo braseados con aceite de ajo negro | 16€
Muslo de pollo marinado a la brasa | 12€
Chuleton de vaca ‘palo premium'’ | 60€/Kg
Paletilla de cabrito a baja temperatura | 22€
Quinta costilla a baja temperatura | 60€/Kg
Longaniza a la brasa | 12€
Chuletillas de cabrito | 18€
Hamburguesa Angus al estilo Llenya | 15€
Hamburguesa de vaca vieja al estilo Llenya | 17€

Entrecot de ternera con hueso | 23€

Pulpo a la brasa | 24€

CARNES GUISADAS

Sepia con albondigas | 18€

Estofado con setas | 16€

PESCADO DEL DiA

Para mas detalles, consulten con nuestro equipo




POSTRES

TiramisU de pistacho | 7,50€

Mousse de maracuyd | 7,50€

Tarta de queso | 7,50€

Plato de fruta | 6,00€

Helado artesano de “EL COM” | 7,00€
Chocolate
Limdén con menta
Limén con albahaca
Ratafia

Galleta con crema pastelera y frutos rojos | 6,50€

Filiberto | 6,00€

Bowl de Acai con Granola | 7,50€
elegir la fruta,
leche condensada o miel




