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MENU PALLER

TRUMFES CABREADES

Patates, ous ferrats i la nostra salsa picant

ASSORTIMENT DE FORMATGES DE KM-0

De vaca: “Tou dels Til-lers”, “Sant Maurici”, “Serrat Roi”
De cabra: "Roseta de Gavas”
D’ovella: “Auvella”

FESOLS AMB PUNTA DE CALAMAR, SALSA D'OSTRES | ESCALOPA DE FOIE
ESCAROLA AMB MAGRANA, FORMATGE, CODONYAT | VINAGRETA DE NOUS
PARRILLADA AMB LLONGANISSA, XURRASCO | POLLASTRE

Guranicions: patates fregides i escalivada

POSTRES
FILIBERTO

BEGUDES

GR5 BLANC (D.O. PENEDES) BLANC | NEGRE
AIGUA

PREU 30 €
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CROQUETES DE PERNIL, DE TRUFA | BOLETS

CARPACCIO DE BACALLA

MUSCLOS AMB SALSA

GYOZA DE PAPADA DE PORC AMB SALSA TERIYAKI CASOLANA

A ESCOLLIR BRASA
ORADA
ENTRECOT DE VEDELLA (300 GR)

SEPIA AMB MANDONGUILLES

POSTRES
PASTIS DE LA CASA

BEGUDES

BIU NEGRE | Pinot Noir | D.O. COSTERS DEL SEGRE
BIU | Reasling | D.O. COSTERS DEL SEGRE PREU 40 €
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MENU ORMAND

MUSCLOS AMB SALSA
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TATAKI DE TONYINA SALVATGE
TARTAR DE GAMBA VERMELLA | VIEIRA
PERNIL IBERIC AMB PA DE VIDRE
PA RUSTIC DE MASSA MARE AMB TIMBAL DE FORMATGE DE CABRA

CECINA DE VACA ANGUS MADURADA AMB FORMATGE DE CABRA A LA CENDRA |
CACAUETS AMB MEL

TERRINA DE FOIE D'ANEC AMB MELMELADA DE FIGA | TORRADETES
CINQUENA COSTELLA D’ANGUS A BAIXA TEMPERATURA
FLOR DE POP AMB ESCUMA DE ROMESCO (500gr)

BEGUDES

TRUS / Tempranillo | D.O RIBERA DEL DUERO
PACO GARCIA C. EL YERGO | Tempranillo | D.O. RIOJA

AIGUA PREU 50 €




CONDICIONS

GRUPS A PARTIR DE 10 PERSONES
RESERVA PREVIA
ANTEL-LACIO MINIMA DE 24 HORES
PAGA | SENYAL DEL 20%
48 HORES ABANS PER CANCEL-LAR SENSE DESPESES

PER FORMALITZAR LA RESERVA, SERA NECESSARI PROPORCIONAR LES DADES DE
CONTACTE DEL RESPONSABLE DEL GRUP (NOM, TELEFON | CORREU ELECTRONIC).

INCLOU: UNA AMPOLLA DE VI PER CADA 4 PERSONES
EL MENU ES SERVIRA PER TAULA COMPLETA
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